
Öffnungszeiten Cafeteria  Mo. bis Do. 6:30 Uhr bis 16:30 Uhr; Fr. 6:30 Uhr bis 15:30 Uhr Tel.: 0228/99721-2992 Mail: 1287.1@compass-betriebe.de

Frisch vor den Augen der Gäste zubereitet Öffnungszeiten Betriebsrestaurant Mo. bis Do. 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr; Fr. 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr Zum Würzen der Speisen wird jodiertes Salz verwendet.

Gästen, die keinen Dienst- oder Kantinenausweis vorzeigen können, wird ein Nutzungsentgelt in Höhe von 0,75 € auf das Essen berechnet. Änderungen vorbehalten. ZS= Zusatzstoffe

Guten Appetit wünscht Ihnen herzlichst Ihr EUREST-Team.

Ihre Speisekarte im Bundesrechnungshof Bonn
Bei Fragen zur Speisekarte wenden Sie sich bitte an Herrn Kantz oder Herrn Jax, vielen Dank. Und nach dem Essen eine schöne Kaffeespezialität in Ihrer Cafeteria!

39 KW
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

26. September 2011 27. September 2011 28. September 2011 29. September 2011 30. September 2011

Tagessuppe zS 0,85 € Tagessuppe zs 0,85 € Brötchen ZS 0,85 € Tagessuppe ZS 0,85 € Tagessuppe ZS 0,85 €

2,90 € 2,90 € 2,90 € 2,90 €

1

2,90 €2,90 € 2,90 €
1,2,

2,90 €
2

2,90 €

2

3,60 €

1

3,60 € 3,60 € 3,60 €

2

3,60 €

4,10 €

1

4,10 €

2

4,10 € 4,10 €

1,2,7

4,10 €

Tagesangebot 2

4,50 €

Tagesangebot 2

4,95 €

Tagesangebot

4,65 €

Tagesangebot 6

4,55 €

Tagesangebot

4,60 €

Tagesdessert
0,85 €

Tagesdessert
0,85 €

Tagesdessert
0,85 €

Tagesdessert
0,85 €

Tagesdessert
0,85 €

1 mit Konservierungsstoff 2 mit Farbstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstärker

5 mit Phosphat 6 mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n) 7 mit Süßungsmittel(n)

8 enthält eine Phenylalaninquelle 9 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 10 geschwefelt

11 geschwärzt 12 gewachst 13 koffeinhaltige Limonade 14 chininhaltig 15 mit Eiklar 16 mit Milcheiweiß

17 mit Sojaeiweiß 18 kakaohaltige Fettglasur 19 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet

20 Alkohol (Compass-interne Kennzeichnungspflicht)

NACH DEM GELTENDEN LEBENSMITTELRECHT SIND ZUGELASSENE ZUSATZSTOFFE ZU KENNZEICHNEN. WIR MACHEN DIESE AUF UNSEREN SPEISEKARTEN UND PREISAUSHÄNGEN UNTER DER ENTSPRECHENDEN NUMMER KENNTLICH.

Suppe:                            
                          Aus der 
Suppenküche

Stammgericht:             
inkl. Suppe oder 
Dessert oder                  
    0,2 Liter Getränk

Bauernfrüstück
mit

Ei,Speck
und Zwiebeln

2,3,5
,15

Paprikaschote
mit

Thymianreis
und 

Tomatensoße

Wirsingeintopf
mit

Krakauer

1,3,5,
15

Spaghetti
Bolognese

Frikadelle
mit

Kartoffel-Möhrengemüse
und Bratensoße

Vegetarisches Gericht   
                                        
                             
Raffiniert und lecker  
inkl. Suppe oder 
Dessert oder                 
0,2 Liter Getränk 

Penne mit
weißen Bohnen

und Paprika

Brokkoli Kartoffelauflauf
mit

Joghurtdip

Gebackenes Blumenkohl-
Käsemedaillon

mit
Frischkäse Dip

1,3,1
0,11

Gnocchis
mit

Rosenkohl

Gemüsenudeln
mit einer

Tomatensoße
überbacken

Grundgericht:             
inkl. Suppe oder 
Dessert oder                  
    0,2 Liter Getränk

Rindergulasch
Mexikanische Art
mit Mais,Bohnen

und Nudeln

Schweinerückenbraten
mit

Weißkohl
und

Kartoffelklöße

Glasierter Putenbraten
mit

Reis
und

Bratensoße

Piccata Milanese
mit

Nudeln
1,2,3,
5,15

Backfisch
mit

Kartoffelsalat
und

Remoulade

1,2,4,
15

SÜSSE VERFÜHRUNG: 
                     
Dessertbüffet
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